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Cartofi scazuti

Cartofii scazuti pot fi savurati simpli, cu muraturi sau cu salata verde, dar si ca garnitura langa friptura.
 
INGREDIENTE CARTOFI SCAZUTI 
1 Kg. de cartofi curatati si spalati 
2 cepe curatate si spalate 
30 ml de ulei 
o lingura de cimbru uscat 
o legatura de patrunjel spalat 
sare 
piper proaspat macinat 
apa
 
MOD DE PREPARARE CARTOFI SCAZUTI 
PASUL 1 
 
Taiem ceapa in solzisori, iar cartofii in cubulete. 
 
PASUL 2 
 
Pregatim aragazul si o cratita in care punem uleiul.
 
PASUL 3 
 
Adaugam ceapa, amestecam si lasam la calit pana cand aceasta devine lucioasa. 
 
PASUL 4 
 
Punem cimbrul si cartofii, apoi amestecam. 
 
PASUL 5
 
Condimentam cu sare si piper macinat. 
 
PASUL 6 
 
Adaugam apa, cat sa acoperim toti cartofii. 
 
PASUL 7 
 
Punem capacul peste cratita si lasam totul sa fiarba la foc mediu, pana cand apa scade aproape complet.  
 
PASUL 8 
 
Tocam marunt patrunjelul. 
 
PASUL 9 
 
Cand apa a scazut si cartofii sunt fierti, indepartam capacul de pe cratita. 
 
PASUL 10 
 
Adaugam verdeata tocata, amestecam, gustam, condimentam daca mai este nevoie si inchidem aragazul.
PASUL 11 
Servim calzi, simpli sau ca si garnitura langa friptura, alaturi de muraturi sau de salata verde.



 
 
Aceasta este recomandarea Reteta-Video pentru Cartofi Scazuti.
 
 
POFTA BUNA!


